
Wildpaté met foie gras
uienconfituur - notenbrood

of
Coquille

Zeeuwse kokkels - curry
of

Gerookte zalm & grijze garnalen
met sla en cocktailsaus

Hertenfilet
wildjus - winterse garnituren

of 
Mosselen op Philippiense wijze

diverse sausjes - verse frietjes of brood
of 

Kabeljauwhaas
zeegroenten - garnaaltjes - kreeftensaus of kruidenroomsaus

Crème brûlée
of

Verwenkoffie
diverse zoetigheden - koffie

of
Chocolade moelleux (+/- 15 min.)

vanille-ijs - karamel - crumble

€ 52,50

W I N T E R M E N U

Van dit menu kan niet worden afgeweken Heeft u een allergie? Zeg het ons. 

December & januari

de Provence France  48.00
Niet alleen een prachti

WIT  Duca di saragnano Sangiovese Bianco, Toscana Italia      32.00

ROOD  Bodegas Murviedro Cepas Viejasa Monastrell, Alicante Spanje       31.00

 Château Fargueirol Chateauneuf du Pape, Rhone France       59.50

Wijntip!


