VOORGERECHTEN

Zeeuwse Vissoep bisque ....oooeveeceveeann, 12.50
Kikkerbillen op Oosterse wijze.................. 15.00
Garnalenkroketten (2 stuks) .......cccooveeveeennn. 17.50
Kaaskroketten (2 stuks)......ccoceeeevecceeeeeeeean. 14.50
Scampi's van de Chef (6 stuks) ......c.cco.c....... 18.00
Gerookte zalm & grijze garnalen.............. 18.50

met sla en cocktailsaus

Steak tartaarala minute .....ccoovvveeveeeeee, 15.00

Wij serveren onze voorgerechten
met stokbrood en boter.
Liever met verse frites en mayonaise? + € 3.50

MAALTIJDSALADES

Salade geitenkaas ..o 24.50
honing, toast, noten, balsamico en spek
(vegetarisch mogelijk)

HOOFDGERECHTEN

VIS
Gebakken zeetong......cccceeeiieicicieee dagprijs
2 stuks a 250 gram
Op de huid gebakken kabeljauw............... 33.00
met puree, garnalen en kruidenroomsaus
Garnalenkroketten (3 stuks)......cceveeeveevennnn. 24.00
Scampi's van de Chef (12 stuks)......c.cocvevne.. 29.00

HOOFDGERECHTEN

VLEES
Filet Mignon (200 gram) ... 31.00
met pepersaus of bospaddestoelensaus
Steak tartare a la minute ..o, 31.00
Ricky’s stoofvlees (stoverij) .....ccocvrrriririeierenennns 22.00

Varkenswangetjes puree, witlofsalade ............ 26.50

ASPERGES

Aspergesoep
¢

Asperges op Vlaamse wijze*
Boerenham - Hollandaise saus - krieltjes

of

Asperges met gerookte zalm*
Hollandaise saus - krieltjes

*TIP! Kunt u niet kiezen? Combineer dan
de boerenham en de gerookte zalm.

of
Asperges met langzaam gegaarde

& geroosterde lamsschouder
eigen jus - krieltjes

¢

Hangop met aardbeien
of
|Js met aarbeien
of
Verwenkoffie diverse zoetigheden

€ 4950

WIJNSUGGESTIE

Johanniter 2022 Eede ’ 7.00 i 33.50

VOORDEKLEINTJES
Zeetong (1) met verse frietjes................ dagprijs

Frikandel of kroket of kipnuggets

met verse frietjes en appelmoes............... 9.50
Kaaskroketje
met verse frietjes en appelmoes................ 9.50

Garnalenkroketje
met verse frietjes en appelmoes................ 11.00




